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PASOS:

1.RECORTAR EL PAPEL DE COCINA O
LAS SERVILLETAS EN CUADRADOS.
(NECESITAREMOS 5 CUADRADOS POR
CLAVEL).

2.PINTAR LOS BORDES CON
ROTULADOR ROJO.

3.COLOCAR LOS PAPELES UNO ENCIMA
DE OTRO DE FORMA NO UNIFORME Y
AGARRAR TODOS A LA VEZ DEL
CENTRO DEL CUADRADO. ARRUGAR
ESA PARTE COMO SI HICIERAMOS UN
CHURRITO Y UNIRLO CON CELO.

4.INTRODUCIR ESTA PARTE DENTRO DE
LA PAJITA, LA CUAL HARA LA
FUNCION DE TALLO, SUJETARLO CON

CELO.
S5.DIBUJAR EN UNA CARTULINA HOJAS

Y PEGARLAS CON CELO EN LA PAJITA.

iYA ESTA LISTO NUESTRO CLAVEL!
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RECETA
LIMONADA

INGREDIENTES:

* 4 LIMONES.

« 5 CUCHARADAS DE AZUCAR.

* 2 VASOS CON CUBITOS DE
HIELO.
« MEDIO LITRO DE AGUA.
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PASOS:

1.Lavamos bien los limones y retiramos la
piel, procurando quitar la parte blanca ya
que amarga.

2.Pelamos los limones de modo que sélo
queden los gajos. Retiramos las pepitas.

3.Ponemos los limones y el azdacar en el
vaso de la batidora y trituramos.

4.Colamos la limonada.

5.Anadimos el hielo y el agua al vaso de la
batidora.

6.Trituramos todo de nuevo hasta que la
mezcla quede bien integrada.

7.Servimos la limonada en un vaso.

8.Decoramos con hojas de menta y una
rodaja de limén.

iBuen provecho!
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RECETA EN
FAMILIA:
ROSQUILLAS
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PASOS:

1.Freimos los anises estrellados en el aceite
(opcional) los retiramos y reservamos el
aceite, dejando que enfrie.

2.Mientras se enfria el aceite, en un bol
echamos los huevos y el azGcar. Batimos
hasta que la masa quede espumosa.

3.Anadimos la levadura a la mezcla, la
ralladura de la naranja y su zumo, la leche
y el aceite.

4.vamos afiadiendo poco a poco la harina, la
cantidad que admita hasta conseguir una
masa que se pueda manipular (blanda y
no pegajosa).

5.Dejamos reposar durante 30 minutos.

6.Una vez pasado el tiempo ya podemos dar
a la masa la forma de las rosquillas.

7.Freir en aceite hasta que se doren y
rebozar en azucar.

;A disfrutar en familia! @ ‘
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